BATEN

DON PEDROS SOMMARSALLAD | 235:-

Krispig salladsmix, syrad kél, chilimarinerade rikor
och kriiftor samt mangosalsa. Serveras med cassavachips.

Rek vin: Vegalfaro Rebellia Bianco
(vegan-certifierad) | Glas: 118:-

Ar: Laktosfri

GREEN GATEWAY | 205:-

Krispig salladsmix, quinoa, sotad gurka, saffranspicklad
fankal, morot, picklad shimeji svamp och tamarimarinerad
tofu. Toppas med torkade blabér, rostade solroskérnor
samt salsa verde.

Rek vin: Caprasia Cava | Glas: 125:-
Ar: Vegan VI HAR
GLUTENFRIA

BATBURGARE | 215:- HAMBURGER-
Saftig burgare pa notkott fran BROD
norrlandska gardar i lokalt bakad

brioche med sallad, chilisyrad rodlok,

bifftomat, karamelliserad 1ok och rokt

cheddarcréeme. Serveras med pommes och adobo-mayo.

Rek vin: Bassac Syrah | Glas: 120:-
Alt: Laktosfri, Vegan (mungbonsburgare EKO)

SMOKED BEEF SANDWICH | 265:-

Rokt dragen hogrev pa grillat lokalt bakad brioche, med
vitlokssmor, sichuan-mayo, carnivalslaw och rékt BBQ-sas.
Serveras med pommes.

Rek vin: Tierra Rioja | Glas: 145:-

CHILI POT | 235:-

Chiligryta med svensk rokt dragen hogrev, syrad rodkal,
pico de gallo och smetana. Serveras med vitloksbrod
och totopos.

Rek vin: Tierra rioja | Glas: 145:-

BANH DIOS MIO | 255:-

Friterad kycklinglarfilé pa grillat och lokalt bakad brioche,
med sichuan-mayo, inlagd morot och rittika, salsa macha

verde, ortsallad och sesamfro. Serveras med Nuée Cham-

dipp och Pimientos de padrén.

Rek vin: Julius Goldmuskateller | Glas: 140:-
Ar: Laktosfri

SJDES

DIRTY FRIES

Pommes frites med adobo-mayo, cheddar och koriander.
Vilj din topping:

ASADA - ROKT DRAGEN HOGREV | 130:-
Alt: Laktosfri

VERDE - FRITERAD TOFU | 130:-
Ar: Lakto-ovo | Alt: Vegan (utan cheddar)

FRIES | 55:- o0

Pommes frites med adobo-mayo.

Ar: Lakto-ovo | Alt: Vegan

ELOTE (GRILLED CORN) | 65:-

Grillad majskolv penslad med blébér-chilismor. Serveras
med lime, koriander, rostade fron, tajin och queso fresco.

Ar: Lakto-ovo| Alt: Vegan

QUESADILLA | 85:-

Stekt vetetortilla med cheddar, vésterbottensost och salsa roja.

Ar: Lakto-ovo

NACHOS Y SALSA | 50:- y 4
Nachos med salsa roja. & S
Ar: Vegan ~ f &

PIMIENTOS DE PADRON | 65:-

Stekta grona minipaprikor.

Ar: Vegan

VARA
MAJSTORTILLAS
AR GLUTENFRIA

cACOS

TACO CARNITAS | 175:-

Dragen fliskbog fran lokala grisar (Sundlinska garden),
salsa verde, smetana, koriander, chilisyrad rodlok och
silverlok. Serveras i majstortillas.

TACO PUERRO | 175:-

Solterito de quinoa och grillad
purjolok med salsa macha, syrad
rodkal, koriander och silverlok.
Serveras i majstortillas.

Ar: Vegan ((P\ST F OOO

DESSER CS

CHOCOLATE YAAR | 1 10:-

Chokladkram, dulche de leche, jordgubbar och banan.
Toppas med apelsingrédde och frécrunch. Innehaller gelatin.

ROCKY BOAT | [ 10:-

Vaniljglass med hemgjord marédng, choklad-dulce och
passionskram. Serveras med havreflarn och rostad fromix.

Ar: Vegan

DRI CK

OL PA FAT

Baten lager

Krusovice - Imperial

Gotlands Bryggeri - Summer Pale Ale
Brutal Brewing - Gamma ray

OL/CIDER PA FLASKA | BURK

San Miguel - Lager

Sol - Mexican lager

Gotlands Bryggeri - Peachy bulldog Pale Ale
Beavertown - Neck Oil Session Ipa

Kona - Hanalei Island IPA

Kona - Big wave Golden Ale

Strongbow Cider

Briska Cider

RODA VINER

Weingut Julius Rot (1000 ml)
Bassac Syrah
Julius Spétburgunder

Tierra Rioja

VITA VINER

Weingut Julius Weiss (1000 ml)

Vegalfaro Rebellia Bianco (vegan-certifierad)
Bassac Chardonnay

Julius Riesling

Julius Goldmuskateller

ROSE VIN

Margal

MOUSSERANDE

Disco-Cava

Caprasia Brut Cava

ALKOHOLFRITT

Kaffe

Lésk (euba cola/trocadero/sprite/loka)
Kiviks Lemonad

Alkoholfri 61

Bundaberg

Norrlands Kombucha (Haparanda)
Alkoholfri drink

40CL | 60CL

78:- | 98:-
84:- | 104:-
87:- | 117:-
89:- | 119:-

33CL

70:-
78:-
85:-
95:-
99:-
99:-
75:-
75:-

100:- | 580:-
120:- | 480:-
130:- | 520:-
145:- | 580:-

100:- | 580:-
118:- | 470:-
120:- | 480:-
130:- | 520:-
140:- | 560:-

100:- | 400:-

95:- | 395:-
125:- | 595:-

30:-
35:-
59:-
59:-
65:-
75:-
95:-



CAIPIRINHA TOMMYS MARGARITA

Sagatiba cachaca, lime och socker. Los tres tonos tequila, lime

Traditionell brasiliansk drink som och agavesocker.
tar dig till rio de janeiros bakgator. PALOMA

Los tres tonos tequila ger lite rokighet Olmeca tequila reposado,
till denna enkla klassiker som enligt orapefruit soda och saltkant.
o0ss dr en av de godaste drinkarna.

En mexikansk “grogg” - den
vanligaste drinken i Mexico.

DIRTY BANANA
Havana Club Rom, kahlua,
banan och half 'n’ half.
DARK & STORMY
Havana club rom, ginger beer, lime
och angostura bitters.

Batens kanske mest omtalade
drink. En milkshake for vuxna
barn :)

Kryddig longdrink med smak av
ingefdra och lime. Fick sitt namn av
en sjokapten som liknade firgen vid

en storm till haws.

PAINKILLER

Havana Club Rom, ananas, apelsin & cocos.

Egentligen en bakisdrink. Den paminner
om, men ar godare dn, pina colada.

ALLA VARA DRINKAR GAR ATT FA ALKOHOLFRIA | 95:-
Vissa dr godare dn andra, fraga personalen for tips! MICHELADA
Olmeca & Cazcabel reposado tequila, Del
| Maguey vida mescal, Worcestershire sauce, hot
sauce, kryddor, celery bitters och ljus lager.

Som en mexikansk bloody mary. Vildigt god,
dven om man inte dr bakis.

MACHETE

Jalapeno infused olmeca
tequila, guava, lime och

BARREL BONANZA

Baten barrel infusion, tiki och

PINEAPPLE PARADISE chilisaltkant. Angostura bitters samt citronzest.
Plantation Stiggins’.Fancy Pineapple, Suze, lime Sott, surt, salt, hett och En stiff rum-fashioned typ
samt smoked pineapple & tajin-syrup. fruktigt i en och samma av drink med sherry och

kryddor. Perfekt att smutta pa i
sensommarmorkret.

drink. En av vara

Lite som en rokig ananas-daiquiri med fransk- '
absoluta favoriter genom

mexikansk touch.

aren.

ROM

Havana Club 7yo, Cuba 27:- TEQUILA

Havana Club Seleccion de Maestros 32:- Ocho Blanco 30:-
Havana Club Unfon 140:- Los Tres Tofos Reposado 32:-
Havana Club Maximo 250:- Cazcabel Blanco 28:-
Plantation Stiggin’s Fancy Pineapple, Barbados 32:- Cazcabel Reposado 29:-
Bumbu X0, Barbados 36:- Olmeca Altos Plata 28:-
Clairin Communal, Haiti 36:- Olmeca Altos Reposado 29:-
Pusser’s Navy Strength, Guyana 35:- Arette Afiejo 35:-

Sailor Jerry Spiced Rum, Jamaica 27:- ‘ Del Maguey Vida Mezcal 40:-



